Al Atardecer

ENTRADAS

EDAMAMES
Cocidos, bafiados en aceite de
ajonjoli, Tajin, soya, limén y sal.

CORN RIBS
Costillas de elote sazonadas con
paprika, sal y pimienta.

VEGETALES AL ASADOR
CREMA DEL DiA
GUACAMOLE

CHISTORRA

CHORIZO ARGENTINO
QUESO FUNDIDO

Natural / Chistorra / Chorizo
Argentino / Arrachera
DEDOS DE PESCADO
PALOMITAS DE COLIFLOR

AGUACHILE
Verde / Negro

POKE DE ATUN

SASHIMI DE ATUN
Laminas de atun fresco en salsas
negras de la casa.

SASHIMI DE SALMON
Laminas de salmon fresco en
salsas negras de la casa.

TACO DE CARNE ASADA
TACO DE ADOBADA
TACO DE ARRACHERA
TACO DE RIB EYE

$90

$80

$90
$120
$120
$200
$200
$190

$160
$140
$220

$220
$190

$220

$45
$45
$65
$65

PIZZAS

MARGARITA $150
Mix de quesos, jitomate y albaha-
ca.
CARNES FRIAS $200
Mix de quesos, pepperoni, salamiy
jamon.
4 QUESOS $190
Queso mozzarella, manchego,
Oaxaca y queso de cabra.
HAWAIANA $180
Mix de quesos, jambdn de pavo Yy
pifa.
VEGGIE $170
Mix de quesos, cebolla, champi-
fidon, pimientos y jitomate.
PEPPERONI $170
Mix de quesos y pepperoni.
IBERICA $220
Mix de quesos, jamoén serrano,
queso de cabra, ardgula.
ARMA TU PIZZA $220
Mix de quesos y 2 ingredientes
a elegir:
Jamon Pollo Pifia
Pepperoni Arrachera Cebolla
Salami Adobada Pimientos
Chorizo Jamén Serrano Jitomate
Salchicha Chistorra Aguacate
Tocino Champifion Arugula

ASADOR

VOLCAN $75
Doradita de maiz con queso derre-
tido y proteina de tu eleccion.

PAPA ASADA $150
Papa gratinada con proteina de tu
eleccion.

BIG SMASH BURGER $180
CHICKEN BURGER $170

COSTILLITAS ASADAS $220
Al natural, BBQ o Buffalo

ARRACHERA PRIME $260
Acompafiada de guacamole, frijoly
cebollitas.

RIB EYE PRIME $310
Acompafiada de guacamole, frijoly
cebollitas.

TEPANYAKI AL CARBON $220
Mix de verduras sazonadas al
carbon con salsa soya de la casa y
carne de tu eleccion.

MAR & TIERRA $350
Porcion de arrachera + camarones,
acompafiado de arroz y ensalada.

PESCADO SARANDEADO
CAMARONES ZARANDEADOS

PARRILLADA 2PX $450
Arrachera, chorizo para asar, chis-
torra, chile glero asado, frijoles,
tortillas y salsas de la casa.

GUARNICIONES EXTRA:

CEBOLLITAS
CHILES TOREADOS
CHILES RELLENOS
FRIJOLES CHARROS
FRIJOLES FRITOS

$75

$150

$180
$170
$220

$260

$310

$220

$350

P/Gr
$290
$450

$30
$30
$65
$45
$45

My
ENSALADAS

ENSALADA MIGAS $180
Mix de lechuga, queso de cabra, fresa,

mix de nueces.

ENSALADA CARIBENA $220

Mix de lechuga, chips de camote,

trozos frescos de mango, jicama y pepino,
pimientos, tomate cherry y un toque de
frutos rojos con tortillita doradita.

ENSALADA CESAR $160
Mix de lechuga, crotones, parmesano y
aderezo ranch.

ENSALADA BETABEL $170
Arugula, betabel, nuez y queso de cabra.
AGREGA PROTEINA $45

ALFREDO CON CAMARON $240 $240
BOLOGNESA $190 $190
FRUTI DE MARE $260 $260
NACHOS $150

Totopos, frijoles, queso gratinado, pico de
gallo, cremay aguacate.

ALITAS AL CARBON 8PZ. $180
7 chiles / mango habanero / buffalo / BBQ.

BONELESS $180
NUGGETS $90
PAPAS GAJO $100
PAPAS FRANCESA $90
PAPAS CAMOTE $110
POSTRES

OREO FRITA 3 PZS $100
HAAGEN-DAZS 95 ML $100



Al Amanecer

PANINIS

SPICY CHICKEN
Pechuga de pollo empanizada, con queso
mozzarella y rancha.

PAVO Y PANELA
Jamoén de pavo, panela, lechuga, jitoma-
te, aguacate y cebolla caramelizada.

PHILLY CHEESESTEAK
Arrachera marinada, cebolla carameliza-
da, morrén salteados y queso cheddar.

LONCHECITO
Torta de chilaquiles bafiada en salsa de
chipotle y tocino coronado con aguacate.

EGG SANDWICH
Omelette de huevo, queso mozzarella y
provolone.

VEGGIE

Vegetales salteados (Portobello, calaba-
za, y cebolla) queso mozzarella y aguaca-
te.

IBERICO
Jamoén Serrano, Queso de cabra, Arugula
y Pesto.

CLUB SANDWICH

Pollo deshebrado, jamon, queso amarillo,
tocino, lechuga, jitomate, acompafiado
con papas.

ELIGE TU PAN: BAGUETTE / CHAPATA
PAN DE CAJA / BAGEL.

DESAYUNO AMERICANO
Hot cake, 2 tiras de tocino y huevos al
gusto, acompafado de frijoles.

DESAYUNO CONTINENTAL
Té/Café/Leche, pan tostado/pan dulce
con aditamentos y fruta.

$155

$140

$190

$140

$140

$120

$200

$150

$160

$110

TOAST

EGG TOAST
Aguacate, jitomate, huevo estrellado
o revuelto, con sal y pimienta.

AVOCADO TOAST

Aguacate, huevo estrellado o revuelto,

panela asada, jitomate y arugula.

BRUSCHETTA TOAST
Aguacate, jitomate cherry, albahaca
y queso mozzarella.

BANANA TOAST
Mantequilla de mani, platano y miel.

CONCHA CON NATA

HUEVO

MIGAS CON HUEVO
HUEVOS AL GUSTO
HUEVOS DIVORCIADOS
HUEVOS RANCHEROS
OMELETTE AL GUSTO

CHILAQUILES

VERDES, ROJOS O DIVORCIADOS
Con frijoles, crema, queso V frijoles.

CON HUEVO

CON POLLO

CON ARRACHERA
ESTILO COLIMA

$120

$120

$120

$110

$65

$110
$110
$110
$110
$115

$125

$130
$150
$160
$160

My

PLATILLOS

ENCHILADAS SUIZAS

Bafiadas en salsa de tomate, gratinadas.
con queso manchego rellenas de pollo o
panela con crema y queso.

MOLLETES
Frijoles fritos, queso manchego acompa-
fiado de pico de gallo.

ENFRIJOLADAS
Bafiadas en salsa de frijol rellenas de
pollo o panela con crema y queso fresco.

ENTOMATADAS

Sumergidas en salsa de jitomate rellenas
de pollo o panela con crema y queso
fresco.

BOWL DE FRUTAS

HOT CAKES

HOT CAKES CON TOCINO

PAN FRANCES TRADICIONAL
PAN FRANCES FRUTOS ROJOS
PAN DULCE

CAFETERIA

AMERICANO
LATTE
CAPUCCINO
FRAPPUCCINO
CARAMEL

MOKA

MOKA LATTE
MOKA BLANCO
CARAMEL LATTE

$150

$95

$115

$120

$95

$120
$110
$120

$45

$45
$55
$65
$70
$75
$65
$65
$65
$70



